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Menuplan

‘ nus . 30. Mdrz - os. April 2020
(Woche 14)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Klare Gemusesuppe ¥/
30.03.2020 Rettichsalat Siedfleisch ¥ mit
Schweinskotelette (cH) mit Krduterbutter (ch) Vinaigrettesauce
Pommes Frites, Kohlrabi an Rahmsauce ¥/ Brotchen
Friichtekorb ¥/
DIENSTAG Cremesuppe
31.03.2020 Gemischter Salat Krazeti ¥ mit Kompott
Pouletbristchen (cH) in Cornflakes paniert )
: Café Complet
Currysauce, Ingwerreis, Zuckerbohnen
Frichtequark ¥/
MITTWOCH Suppe nach Bauernart
01.04.2020 Saisonsalat Hornliauflauf
Pochiertes Rippli (cH) auf Sauerkraut mit Gemuse und Schinken
Dampfkartoffeln ¥/ Randensalat ¥ (ch)
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbriihe ¥ mit Einlage
Fruhlingssalat Hausgemachte
02.04.2020 . Zwetschgenwdhe,
Rmdsgeschnetzeltes‘i‘f’ an Senfsauce ch) .
. . . Zimtrahm
Teigwaren, Saisongemise Café Comblet
Frichtekorb P
FREITAG Frische Ko.rotten-Or.on'gensuppe 15 Bindner Salsiz ¥
03.04.2020 Kartoffelribel ¥ mit Opfelschmalz ¥/ )
, garnierter
Kaffee und Milch ¥/ .
) . , Zwiebelbrot ¥/
Frische gebrannte Créme ¥ garniert
SAMSTAG Tomatencrémesuppe
Italienischer Salat
04.04.2020 " :
Penne alla Carbonara ¥/ BraFweggll
o Maissalat
Reibkdse
Meringues mit Rahm
SONNTAG Kraftbriihe ¥ mit Einlage
05.04.2020 WinterSC”Ot GebOCk

Schweinshaxen "“Stutlihus”(ch)
Bdrlauchrisotto, Gemusebouquet
Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

JEDES DING HAT SEINE ZEIT.

Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

Wt
CULINARIUM

regiosgarantie

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

thr Stiitlihusteam

Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



